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シーズニングニュース

そろそろ秋の夜長、虫の音が心地よい季節となりますね。

今回も ユーザー様からのお問合せが多い、産地が謳える

シーズニングを、集めてみました。

第二部として 東海地方から九州、沖縄までのシーズニング

をご紹介いたします。

シーズニング開発.com 検 索

和歌山県紀州産南高梅を使

用したシーズニングです。

梅干の酸っぱさをリアルに再

現。梅昆布茶はそのままお湯

を注げばお茶としても召し上

れます。赤しそは国産しそを

使用しています。

淡路島産オニオンを

使用しています。玉ねぎ

の甘みとロースト風味が

美味しいです。北海道産

オニオンにこともできま

す。

近畿地方のシーズニング

京都 宇治抹茶を使用しています。

甘味の中のほろ苦さと抹茶の香りは日

本をイメージさせます。静岡産の抹茶

に置き換えることもできます。

中国地方のシーズニング

広島県産レモンを使

用したレモン丸ごと感

のあるシーズニングで

す。レモンの酸っぱさ

に皮の苦みがアクセン

トになっています。

丸福のシーズニングは全て受注生産です。

リードタイムは５～１０営業日となります。

また、特殊原料使用のシーズニングの場合

は最低ロット数が異なりますのでその都度お

問い合わせください。
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愛知県三河湾の養殖うな

ぎのエキスを使用していま

す。国産山椒が生臭みを消

しうなぎの蒲焼をリアルに

再現しています。

愛知県三河湾の青

さをたっぷり使用し

ています。塩加減も

よく人気の定番商品

です。

ピリリと辛いｶﾗｼﾒﾝ

ﾀｲ。博多の辛子明太

子粒を加え微かにプ

チプチ感を味わえる

ように開発しました。

愛媛県産みかんを

使用。みかんの甘み

と酸味、微かな苦み

が丸ごとみかんを連

想させる味です。

四国地方のシーズニング

高知県産柚子を使用。ピリリと辛い柚子胡

椒は 本物の味に近づくようにと何度も開発

して仕上がっています。ポン酢シーズニング

にも高知県産柚子を使用しています。

東海地方のシーズニング

沖縄県産シークアー

サー果汁を使用。

甘酸っぱくて爽や

か。沖縄をイメー

ジできる味です。

徳島県産すだち

果汁を使用。すだ

ちのよい香りとさっ

ぱりした酸味が美

味しさを増します。

大分県産安納芋を

使用し焼き芋風にし

ました。スイートポ

テト風味にすること

もできます。

九州地方・沖縄のシーズニング

大分県産カボス

果汁を使用。爽やか

な酸味のあるカボス

果汁ジュースのイメー

ジです。

沖縄産の黒糖を使用。黒糖のコクと深みの

ある甘さが美味しく和菓子にも洋菓子にもあ

うシーズニングです。


