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シーズニングニュース

夏空がひときわまぶしく感じられる季節となりました。

間もなく各地で、夏祭りや、花火大会で 賑わうのではないで

しょうか。

さて、今回は、秋・冬の食材を使用したシーズニングとブー

ムになりつつある新商品のシーズニングをご紹介いたします。

シーズニング開発.com 検 索

今、女性の間でも人気があるビーツ(熊本県産）

を使用しシーズニングにしました。

ビーツの酢漬けをイメージし、さっぱりとした味

に仕上げました。

ビーツの紅色がきれいです。

今月の一押しです。

レモンのさっぱりとした酸味と青唐辛子のピリ辛

さがとてもマッチしています。レモスコをイメー

ジしてシーズニングにしました。

程よいピリ辛さが後味に残り癖になる味です。

米菓やポテトチップ、フライドポテトなどにもい

かがでしょうか。

柿の葉寿司 をイメージしながら ネタにはサ

バを使用しました。昆布だしが効いた酢飯にサバ

をのせた柿の葉寿司風味のシーズニ

ングです。お酢の酸味がサバの臭

みを打消し旨味たっぷりの味に仕

上がりました。
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秋の収穫に欠かせないサツ

マイモに卵をプラスしてま

ろやかに、そしてあま～い

香りのするスイートポテト

風味に仕上げました。

北海道産小豆を使用し

あっさりした甘さのあんこ

のシーズニングです。和菓

子をイメージした商品開発

にいかがでしょうか。

カラシれんこんをイメー

ジしたシーズニングです。

蓮根をベースに旨味プラス

辛子たっぷりでツーンとし

た辛さが味わえます。

野沢菜漬けをイメージし

たシーズニングでお漬物の

ようなさっぱりとした旨味

のある味です。野沢菜入り

タイプもあります。

高級感のあるトリュフシー

ズニングには、サマートリュ

フが入っています。トリュ

フの風味もしっかりしてい

ます。(開発中）

カニを焼いた時の香ばし

さが感じられるシーズニン

グです。かくし味の醤油が

より香ばしさをUPさせてい

ます。

ペ ー ス ト 食 に 使 用 す る メ リ ッ ト

★ ペースト食は単調な味のものしかない為、シーズニングを使用すること

によっていろいろな味が楽しめます。

★ ペースト食しか食べれない方は固形物は一切NGです。シーズニング

はうまくペースト食に溶け込むために食べやすく仕上がります。

★ シーズニングによって主菜・副菜・おやつ等、使い分けができます。

★ 高カロリーなものを摂取するためにも甘い系のペースト食はあるが

やはり味が単調。甘い系のシーズニングを使用することによって

高カロリーで 甘いペースト食の種類が増えます。

★ シーズニングを混ぜるだけでよいので手間もかかりません。

現 在 、 病 院 な ど で 使 用 し て い た だ い て お り ま す 。

★シ ー ズ ニ ン グ は ペ ー ス ト 食 に も 使 用 で き ま す 。 ★
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